MINISTERIO DA PESCA E AQUICULTURA GABINETE DO MINISTRO

INSTRUGCAO NORMATIVA N° 29, DE 22 DE DEZEMBRO DE
2014

MINISTERIO DA PESCA E AQUICULTURA
GABINETE DO MINISTRO
DOU de 23/12/2014 (n° 248, Segéo 1, pag. 52)

Institui o Programa Nacional de Controle Higiénico-Sanitario de Embarcagdes Pesqueiras e Infraestruturas de
Desembarque de Pescado - Embarque Nessa.

O MINISTRO DE ESTADO DA PESCA E AQUICULTURA, no uso das atribuigdes que lhe conferem o art. 87 da
Constituicdo Federal, e tendo em vista o disposto nas alineas "e", "f" e "g" do inciso XXIV do art. 27 da Lei n°
10.683, de 28 de maio de 2003, na Lei n°® 11.959, de 29 de junho de 2009, na alinea "c" do inciso | e nos incisos
IV e V do art. 2° e no art. 3° do Decreto n° 7.024, de 7 de dezembro de 2009, e na Portaria MPA n° 523, de 2 de
dezembro de 2010, resolve:

Art. 1° - Instituir o Programa Nacional de Controle Higiénico- Sanitario de Embarcacdes Pesqueiras e
Infraestruturas de Desembarque de Pescado - Embarque Nessa, com a finalidade de estabelecer as condigbes
higiénico-sanitarias minimas necessarias para a qualidade do pescado a ser utilizado como matéria-prima para
fins de manipulagdo e processamento nos estabelecimentos industriais.

Paragrafo unico - As diretrizes estabelecidas no Programa Embarque Nessa se estendem ao exercicio das boas
praticas higiénico-sanitarias a bordo da embarcacéo pesqueira e durante o desembarque da matéria-prima nas
infraestruturas de desembarque de pescado.

CAPITULO |

DA ORGANIZACAO E ABRANGENCIA DO PROGRAMA

Art. 2° - O Programa Embarque Nessa aplica-se as embarcagdes pesqueiras que operam em uma ou mais das
seguintes atividades, nos termos da Lei n° 11.959, de 29 de junho de 2009:

| - na pesca;

Il - na conservagao do pescado;

Il - no processamento do pescado, ressalvadas aquelas mantidas sob inspegéo de outro 6rgéo oficial; e

IV - no transporte do pescado.

Paragrafo unico - Para a aplicagéo dos requisitos constantes do Programa Embarque Nessa serdo consideradas
as embarcagdes pesqueiras e as infraestruturas de desembarque que fornecam o pescado como matéria-prima
para o processamento em estabelecimentos registrados junto ao érgao oficial de inspegdo municipal, estadual
ou federal, cujo produto final seja destinado aos mercados nacional e internacional.

Art. 3° - As normas da presente Instrugdo Normativa ndo se aplicam a pesca cientifica e demais classificagcdes
da pesca néo comercial, bem como as embarcagbes de pesca que operam na atividade de aquicultura nos
termos Lei n° 11.959, de 2009, e suas modificagdes.

Art. 4° - O Programa Embarque Nessa ndo abrange as embarcacdes e infraestruturas de desembarque de
pescado vinculadas a outros érgéos oficiais de inspecéo.

CAPITULO Il



DAS DEFINIGOES

Art. 5° - Para fins da presente Instru¢do Normativa, consideram- se as seguintes defini¢gdes:

| - agua potavel: agua que atenda ao padrao de potabilidade estabelecido em legislagcdo especifica pela
Instituicdo reguladora da Saude;

Il - agua limpa: agua doce, do mar ou salobra que n&o contenha micro-organismos, substancias danosas e
plancton téxicos em quantidades que possam afetar a qualidade sanitaria do pescado;

Il - agua residual: agua resultante da lavagem da matéria-prima, da drenagem de fusdo do gelo, da lavagem e
higienizagéo das instalagdes da embarcagao pesqueira, bem como dos utensilios e dos petrechos de pesca e
qualquer outro residuo liquido gerado durante o cruzeiro de pesca;

IV - infraestruturas de desembarque de pescado: estrutura fisica destinada ao desembarque da matéria-prima;

V - matéria-prima: pescado vivo ou mantido resfriado em gelo ou pela utilizagdo de outros processos de
conservacgao estabelecidos pelo 6rgao oficial de inspegéo;

VI - miados: 6rgaos, visceras ou partes do pescado definidos pelo 6rgéo oficial de inspegéo;

VII - pescado: qualquer espécie da atividade pesqueira, incluindo peixes, crustaceos, répteis, anfibios, moluscos
e equinodermos com a finalidade de consumo humano;

VIII - ponto de captagao de agua: local de captagao de agua limpa ou potavel; e

IX - tanque de armazenamento: pordes, urnas ou continentes isotérmicos utilizados para manter a matéria-prima
logo apds a captura até o desembarque.

CAPITULO IlI
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 6° - A embarcagdo pesqueira que destine matéria-prima para o processamento industrial em
estabelecimentos registrados junto ao 6rgao oficial de inspegdo deve possuir inscrigdo ou registro junto a
Autoridade Maritima, quando legalmente previsto, bem como no Registro Geral da Atividade Pesqueira - RGP,
do Ministério da Pesca e Aquicultura - MPA.

Art. 7° - E proibida nas embarcacdes e nas infraestruturas de desembarque a presenca dos animais
considerados como pragas, os domésticos e quaisquer outros alheios ao processo.

Art. 8° - Sempre que aplicavel, deverao ser observadas as recomendagbes de bem estar animal durante o
manuseio e transporte do pescado vivo.

Art. 9° - Os programas oficiais para o fomento da atividade pesqueira deveréo ser utilizados para o cumprimento
dos requisitos dispostos na presente Instrucdo Normativa, bem como para a capacitagdao em boas praticas
higiénico-sanitarias na atividade pesqueira.

CAPITULO IV

REQUISITOS HIGIENICO-SANITARIOS MINIMOS PARA AS EMBARCACOES QUE OPERAM NA PESCA, NA
CONSERVAGAO E NO TRANSPORTE DO PESCADO COMO MATERIA- PRIMA PARA O PROCESSAMENTO
EM ESTABELECIMENTO REGISTRADO JUNTO AO ORGAO OFICIAL DE INSPECAO

Secgéo |

Da Estrutura e das Condi¢des de Higiene

Art. 10 - As embarcagbes que operam na pesca, na conservagdo e no transporte do pescado como

matéria-prima para o processamento em estabelecimento registrado junto ao érgéo oficial de inspegao devem
ser estruturadas e mantidas em condigdes higiénico- sanitarias de forma a n&do provocar a contaminacéo da



matéria- prima com agua residual, fumaga, combustivel, dleo lubrificante ou qualquer outra substancia
contaminante.

Art. 11 - As superficies que entram em contato com a matéria- prima devem ser constituidas de materiais
resistentes a corroséo, lisas, de facil limpeza e desinfecgéo, revestidas com materiais duradouros e néo toxicos.

Art. 12 - Os tanques de armazenamento do pescado devem estar separados do compartimento dos motores e
dos locais reservados a tripulagdo por meio de divisérias em quantidade suficiente para evitar qualquer
contaminagdo do pescado armazenado e assegurar sua conservagdo em condi¢gdes higiénico-sanitarias
satisfatorias.

Paragrafo unico - O tanque de armazenamento deve permitir a saida da agua de fusdo do gelo para evitar seu
acumulo e contato com a matéria-prima.

Art. 13 - Embarcagdes pesqueiras que dispuserem de tanque para resfriamento do pescado pelo sistema de
agua refrigerada devem possuir meios de controle de sua temperatura de modo que seja alcangada, o mais
rapido possivel, a condicdo de conservacéo desejada para o pescado fresco, ou seja, a temperatura proxima a
de fuséo do gelo.

Paragrafo unico - A temperatura deve ser aferida e documentada assim como as agdes corretivas.

Art. 14 - Embarcagdes pesqueiras que dispuserem de instalagées de frio industrial, que n&o estejam vinculadas
aos orgaos oficiais de inspegéo, devem atender as seguintes condicdes:

| - 0 equipamento congelador deve possibilitar a redugdo e manutengdo da temperatura interna do pescado a um
grau suficientemente baixo para conservar a sua qualidade durante todo cruzeiro;

Il - a temperatura interna de congelamento do pescado dependera do tipo de equipamento congelador e da
finalidade a que se destine a matéria-prima em cumprimento aos requisitos estabelecidos pelo érgao oficial de
inspecao ao qual o pescado sera submetido;

Il - o equipamento congelador deve ser dotado de dispositivo de controle de temperatura; e

IV - a embarcagao que utilizar o congelador salmourador deve dispor de local especifico para o armazenamento
adequado dos ingredientes da salmoura para evitar a contaminagéo.

Art. 15 - Os sanitarios, quando presentes nas embarcagdes, devem ser mantidos em condi¢des higiénicas
satisfatérias durante todo o cruzeiro de pesca.

Art. 16 - Todos os petrechos de pesca, equipamentos e utensilios que entrem em contato com o pescado devem
ser mantidos em condi¢des higiénico-sanitarias satisfatorias.

Secao ll
Das Condi¢des de Manuseio e Conservagédo do Pescado

Art. 17 - O pescado recém-capturado devera ser, o mais rapido possivel, conduzido a local protegido da
exposigao a luz solar e de qualquer fonte de calor.

Art. 18 - A lavagem do pescado, quando pertinente, devera ser realizada utilizando agua limpa ou potavel.

§ 1° - Os pontos de captagdo de agua para utilizagédo direta no pescado devem estar situados em locais que
evitem a contaminacgéao da agua.

§ 2° - Nao é permitida a utilizagdo de agua oriunda de zonas préximas a regido portuaria.

§ 3° - O local destinado ao armazenamento da agua nas embarcacdes deve estar disposto de modo a evitar a
sua contaminacdo, além de ser constituido de material de facil limpeza e desinfecgao.



Art. 19 - O pescado deve ser manuseado e armazenado de modo a evitar danos na sua parte comestivel.

Paragrafo unico - Para deslocar o pescado de grandes dimensdes ou que possa ferir os manipuladores, poderao
ser utilizados instrumentos perfurantes desde que nao danifique a parte comestivel do pescado.

Art. 20 - O pescado, a excegdo do que for mantido vivo, deve ser refrigerado o mais rapido possivel apos a sua
captura, sob temperatura ndo superior a de fusdo do gelo durante todo o cruzeiro de pesca.

§ 1° - O gelo utilizado na refrigeracdo do pescado deve ser feito a partir de agua potavel ou limpa, ser
preferencialmente do tipo escama e estar em quantidade e disposicao adequada para manter a temperatura do
pescado até sua recepgao no local de processamento.

§ 2° - O local destinado ao armazenamento do gelo nas embarcagbes deve estar disposto de modo a evitar a
sua contaminagéao, além de ser constituido de material de facil limpeza e desinfecgao.

Art. 21 - Para o pescado vivo, deverao ser respeitadas as particularidades de cada espécie no que se refere a
sua conservagao.

Art. 22 - Uma vez desembarcado, o pescado deve ser mantido sob as mesmas condigbes de conservagao
satisfatérias, tais como aquelas mantidas a bordo, sendo proibida qualquer operagdo envolvendo essa
matéria-prima em instalagées nao autorizadas pelo 6rgéo oficial de inspecéo.

Art. 23 - O desembarque do pescado deve ser rapido e em condi¢des higiénico-sanitarias satisfatérias para
evitar sua contaminacéo.

Art. 24 - Sempre que for utilizado aditivo autorizado para a conservagao da matéria-prima deve ser observada a
legislacao especifica estabelecida pela Instituicdo reguladora da Saude.

Paragrafo unico - O aditivo deve estar identificado e armazenado em local proprio.

CAPITULO V

REQUISITOS HIGIENICO-SANITARIOS MINIMOS PARA EMBARCAGOES QUE OPERAM NA ATIVIDADE DE
PROCESSAMENTO DO PESCADO COMO MATERIA-PRIMA PARA O PROCESSAMENTO EM
ESTABELECIMENTO REGISTRADO JUNTO AO ORGAO OFICIAL DE INSPECAO

Art. 25 - Além dos requisitos aplicaveis no Capitulo IV, as embarcagdes pesqueiras que operam na atividade de
processamento do pescado como matéria-prima para o processamento em estabelecimento registrado junto ao
6rgéo oficial de inspegédo devem cumprir o disposto no presente capitulo.

Art. 26 - Sempre que permitido o descabegamento, evisceragdo ou outro processamento do pescado a bordo,
essas operagdes devem ser efetuadas de modo higiénico, imediatamente apos a captura.

§ 1° - As operacdes acima citadas somente poderdo ser executadas para as espécies autorizadas apos
comprovagéao técnico-cientifica de que o processamento efetivamente resulta em incremento na qualidade ou
condic&o higiénico-sanitaria do pescado.

§ 2° - Os residuos resultantes do processamento do pescado devem ser manipulados de modo a nao
contaminar a matéria-prima obtida dessas operagdes.

§ 3° - Os miudos destinados ao consumo humano devem ser conservados a temperatura ndo superior a de
fusdo do gelo.

CAPITULO VI

REQUISITOS ADICIONAIS PARA EMBARCAGOES QUE FORNEGCAM MATERIA-PRIMA PARA
PROCESSAMENTO EM ESTABELECIMENTO REGISTRADO JUNTO AO ORGAO OFICIAL DE INSPECAO
CUJO PRODUTO FINAL SEJA DESTINADO A EXPORTAGAO



Art. 27 - Além dos requisitos dispostos no Capitulo IV e no Capitulo V, se aplicavel, as embarcagbes pesqueiras
que fornecam matéria-prima para o processamento em estabelecimento registrado junto ao 6rgéo oficial de
inspecao, cujo produto final seja destinado a exportagdo devem cumprir o previsto no presente capitulo.

Art. 28 - As matérias-primas oriundas das embarcac¢des que ndo cumprirem com 0s requisitos dispostos na
presente Instrugdo Normativa ndo poderéao ser certificadas pelos 6rgéos oficiais para exportagao.

Art. 29 - Os proprietarios das embarcagdes que ja fornecem matéria-prima para o processamento com finalidade
de exportagdo deverao solicitar a inspegéo e certificagdo em sua embarcagdo pesqueira para que se possa
garantir com maior seguranga o cumprimento das exigéncias higiénico-sanitarias dos paises de destino do
pescado.

CAPITULO VII

REQUISITOS HIGIENICO-SANITARIOS MINIMOS PARA AS INFRAESTRUTURAS DE DESEMBARQUE DE
PESCADO

Art. 30 - As infraestruturas de desembarque de pescado devem atender as seguintes condigdes:

| - dispor de equipamento para desembarque do pescado constituido de material de facil lavagem e higienizagéo
e mantido em bom estado de conservacgao e limpeza;

Il - apresentar cobertura que evite a exposi¢do do pescado as condi¢des climaticas, como a incidéncia de raios
solares e chuva;

Il - estar protegidas da contaminacéo por gases e de fumaca;
IV - ser bem iluminadas e dispor de luminarias com protecao contra estilhaco; e

V - os sanitarios privativos para a tripulagdo dos barcos, quando presentes, devem ser mantidos em condigdes
higiénicas satisfatorias.

Paragrafo unico - As infraestruturas de desembarque quando dotadas de dependéncias, instalacdes e
equipamentos para o processamento do pescado devem estar sujeitas ao atendimento das normativas do 6rgéo
oficial de inspecao ao qual estejam subordinadas.

CAPITULO VI
DAS SANCOES

Art. 31 - Além do impedimento do fornecimento para fins de consumo humano, poderao ser aplicadas pelas
autoridades competentes sob orientagdo do MPA, cumulativamente ou n&o, as seguintes sang¢des pelo nido
cumprimento dos requisitos dispostos na presente Instrugdo Normativa:

| - adverténcia;

Il - apreenséo da matéria-prima;

Il - inutilizag&o da matéria-prima;

IV - exclusédo ou impedimento de acesso aos programas oficiais para o fomento da atividade pesqueira; e
V - suspenséao da licenga de pesca.

Paragrafo unico - Na aplicagéo das sangdes, serao consideradas a natureza e a gravidade da infragdo cometida
ou da nao conformidade observada, os danos que delas provierem, as circunstancias agravantes ou atenuantes
e os antecedentes, observados o contraditério e a ampla defesa.

CAPITULO IX



DAS DISPOSIGOES FINAIS

Art. 32 - O local de armazenamento temporario do pescado vivo previamente ao transporte para a industria de
processamento deve ser constituido ou revestido por materiais resistentes a corrosao, lisos e de facil limpeza e
desinfeccgéo.

Paragrafo unico - A agua utilizada no local de armazenamento especificado no caput deve ser potavel ou limpa.

Art. 33 - O transporte do pescado da infraestrutura de desembarque ao estabelecimento de processamento deve
ser realizado em condi¢des higiénico-sanitarias e de conservagéo satisfatorias tais como aquelas mantidas a
bordo.

Art. 34 - As embarcagdes pesqueiras que nao cumprirem os requisitos dispostos na presente Instrugdo
Normativa ficardo impedidas do fornecimento de matéria-prima para o consumo humano.

Art. 35 - O MPA, por meio de cooperagéo, definira requisitos de avaliagdo de conformidade do disposto na
presente Instrugdo Normativa, assim como as estratégias de inspecdo e certificagdo das embarcagdes
pesqueiras e infraestruturas de desembarque de pescado.

Art. 36 - Sera instituido um Grupo Técnico de Trabalho- GTT do MPA para garantir a implantagéo assistida do
Programa Embarque Nessa no ambito do plano de fomento e modernizacdo da frota pesqueira e da
infraestrutura de desembarque e comercializagéo do pescado.

§ 1° - A implantagéo assistida observara fundamentalmente as caracteristicas especificas da atividade pesqueira
em cada regido e a diversidade de frotas pesqueiras artesanais e industriais existentes no pais, bem como o
mercado a que se destine a matéria-prima a ser processada no estabelecimento registrado no érgao oficial de
inspecgao.

§ 2° - O Grupo Técnico de Trabalho podera sugerir a alteragdo da data de entrada em vigor da presente
Instrucdo Normativa considerando estudo de impacto regulatério da presente norma.

Art. 37 - Os casos omissos e as duvidas suscitadas na aplicagdo da presente Instrugdo Normativa serdo
dirimidos pelo Ministério da Pesca e Aquicultura no &mbito de suas competéncias.

Art. 38 - Esta Instrugdo Normativa entra em vigor em 1° de janeiro de 2020.
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